
 

クリスマスディナーといえば、和気あいあいと気軽に家族やお友達と共にご馳走を

楽しむシーンですね！前準備もでき、持ち寄りホームパーティーにも役立つメニュー

に挑戦しましょう♪メインのローストビーフは国産牛を使います。塊り肉をフライパ

ンで簡単に、失敗しない作り方をお教えします。しっとりした赤身の濃厚な国産牛の

旨味が味わえます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

広島クッキングスクール 【特別企画】 
 

・日時：12月 14日（土）17：30～20：00 

・料金：4,950円（税込） 
・対象：どなたでもご受講いただけます。 

・持ってくるもの：エプロン・ハンドタオル・筆記用具 

・担当講師：東 真由美 

・お申込み方法：窓口か以下のＵＲＬよりお申込み下さい。 

・お申込み締切り：12月 11日(水) 

※ご希望の方はアルコールの提供もございます。ご本人運転でのお車での来校はお控えください。 

お問合せ：082-247-7124 
場  所：広島市中区大手町 1-4-8 

お申込みはこちら！ 

http://buscatch.net/scm/h-c-s/application/index/3481/  

～MENUー～ 

・国産牛ローストビーフと 

野菜のカルパッチョ 

・根菜のポタージュ 

・カナッペ 3種 

・小さなクリスマス焼き菓子 

・パン 

 

http://buscatch.net/scm/h-c-s/application/index/3481/

