
 

洋酒に漬けたドライフルーツやナッツがたっぷり！フルーツの風味などが日ごとに

パンへ移っていくため、「今日より明日、明日よりも明後日と、クリスマス当日がだん

だん待ち遠しくなる」と言われています。今回は作ったシュトーレンを持って帰り、

日々変わっていく味の変化を楽しみながらクリスマスイブを迎えてみませんか。持ち

帰り用にラッピングも一緒に楽しみましょう。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

広島クッキングスクール 【特別企画】 
 

クリスマスの手作りシュトーレン 

・日時：11月 29日（金）18：30～20：30 

・料金：4,500円（税込） 
・対象：どなたでもご受講いただけます。 

・持ってくるもの：エプロン・ハンドタオル・筆記用具 

・担当講師：竹本 葉子 

・お申込み方法：窓口か以下のＵＲＬよりお申込み下さい。 

・お申込み締切り：11月 26日(火) 

お問合せ：082-247-7124 
場  所：広島市中区大手町 1-4-8 

お申込みはこちら！ 

http://buscatch.net/scm/h-c-s/application/index/3370/  

http://buscatch.net/scm/h-c-s/application/index/3370/

