
「ピリッと辛くて、美味しいキムチ」 

普段、お店で購入する方がほとんどだと思います。今回は家庭でもできる、おいしいキムチの作り方

をお教えします。韓国では各家庭の味があると言われるほど、奥の深いメニューです。 

キムチを使って、アレンジメニューにもチャレンジします。是非ご参加ください。 

★メニュー★ 

・白菜キムチ 

・チャーハン 

・チヂミ 

 

 

 

 

広島クッキングスクール 【秋の特別企画】 

 

 

・日時：11月 24日（土）17：00～ 

・料金：4,000円（税込）（材料費込） 

・対象：どなたでもご受講いただけます。 

・担当講師：国好 みどり 

・お申込み方法：窓口にてお申込みください。 

・お申込み締切り：11月 22 日(木) 

お問合せ：082-247-7124 


